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Sehr geehrter Kunde,

vielen Dank, dass Sie sich fiir ein ORANIER-Haus-
haltsgerat entschieden haben!

ORANIER-Haushaltsgerate bieten Ihnen ausgereifte und
zuverlassige Technik, Funktionalitdt und ansprechendes
Design.

Sollten Sie trotz unserer sorgfaltigen Qualitatskontrolle
einmal etwas zu beanstanden haben, so wenden Sie
sich bitte an unseren zentralen Kundendienst, hier wird
man |lhnen gerne behilflich sein:

Kundendienst-Anforderung

eMail service-kt@oranier.com
Telefon 02771 /2630-355
Telefax ~ 02771/2630-359

Ersatzteil-Anforderung

eMail ersatzteil-kt@oranier.com
Telefon 02771 /2630-355
Telefax ~ 02771/2630-359

Alle Dienste sind erreichbar
Mo-Do 8.00-17.00 Uhr
Fr 8.00 - 15.00 Uhr

AuBerhalb der Dienstzeiten teilen Sie uns lhre Wiinsche
bitte per eMail oder Telefax mit.

Léandervertretungen:
Osterreich

ORANIER

Niederlassung Osterreich
BlitenstraRe 15/4
A-4040 Linz

eMail service-kt@oranier.com
Telefon ~ +43(0) 7 32 66 01 88 70
Telefax ~ +43(0) 7 32 66 01 88 80

Dieses Gerat ist nur fur die Verwendung zum privaten
Gebrauch geeignet. Jegliche andere Verwendung des
Gerétes ist unzulassig.

Die in diesem Benutzerhandbuch verwendeten
Darstellungen sind schematisch und modellabhéngig.

HINWEIS:

Sie kénnen diese Bedienungs- bzw. Installationsanlei-
tung auf der Internetseite

www.oranier-kuechentechnik.de

herunterladen. Dort finden Sie auch weitere Informa-
tionen zu Produkten und Zubehor.
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tigung erfolgen (siehe Hinweis Seite 26).
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Wichtige Sicherheitshinweise

Das Gerét bei Lieferung sofort auspacken oder auspacken lassen. Das allgemeine Aussehen priifen. Eventuelle Vorbe-
halte schriftlich auf dem Lieferschein vermerken und ein Exemplar davon behalten.

Bitte lesen Sie die vorliegenden Hinweise zum Einbau und Gebrauch des Geréates aufmerksam vor der ersten Inbetrieb-
nahme durch, damit Sie |hr Gerét schnell beherrschen.

Diese Betriebsanleitung mit dem Geréat aufbewahren. Sollte das Gerét an eine andere Person verkauft oder verauRert
werden, sichergehen, dass diese Person auch die Bedienungsanleitung erhalt. Vor der Installation und Benutzung des
Backofens missen diese Hinweise zur Sicherheit des Gerates zur Kenntnis genommen werden. Sie sind fiir die Sicher-
heit des Benutzers und anderer Personen verfasst worden.

Dieses Handbuch wurde fiir verschiedene Modelle einer Reihe verfasst. IHR GERAT KANN EINIGE DER IN DIESER
BEDIENUNGS- UND INSTALLATIONSANLEITUNG ERKLARTEN AUSSTATTUNGEN NICHT BEINHALTEN. WAH-
REND SIE DIESE BEDIENUNGS- UND INSTALLATIONSANLEITUNG DURCHLESEN, SOLLTEN SIE AUF DIE AB-
BILDUNGEN ACHTEN.

Allgemeine Sicherheitshinweise

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und von Perso-
nen mit korperlichen und geistigen Behinderungen und Behin-
derungen der Sinnesorgane bzw. Personen ohne Erfahrungen
und Kenntnisse bedient werden, wenn sie vorher beaufsichtigt
wurden oder Anweisungen zur sicheren Bedienung des Gerates
erhalten haben und die etwaigen Gefahren verstanden haben.
Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Beim Reinigen und
Pflegen durfen Kinder nicht unbeaufsichtigt bleiben. Kinder mus-
sen beaufsichtigt werden, damit sie nicht mit dem Gerat spielen.
Das Gerat ist nur fur den Einbau bestimmt. Beachten Sie die Ein-
bauanleitung.

WARNUNG:

Das Gerat wird wahrend der Verwendung hei3. Achten Sie dar-
auf, dass Sie nicht die Heizelemente im Inneren des Backraums
beruhren.

Die Handgriffe werden nach kurzer Zeit der Verwendung des
Gerates heil}. Verwenden Sie keine aggressiven oder scheuern-
den Reinigungsmittel oder Metallschaber, um die Scheibe in der
Backraumtur zu reinigen. Diese konnen die Oberflache zerkrat-
zen, was zum Bersten der Glasscheibe fuhren kann.
Verwenden Sie zur Reinigung des Gerates keine Dampfreiniger.
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WARNUNG: Wahrend der Benutzung konnen das Gerat und
die zuganglichen Teile heil® werden. Achten Sie darauf, dass Sie
nicht die Heizelemente im Inneren des Backraums berihren.
Kinder unter 8 Jahren sollten vom Gerat ferngehalten werden, es
sei denn, sie werden beaufsichtigt.

WARNUNG: Stellen Sie sicher, dass das Gerat vom Stromnetz
getrennt ist, bevor Sie Reinigungsarbeiten am Gerat durchfuhren
oder Leuchtmittel im Backraum austauschen, um die Gefahr von
elektrischen Schlagen zu vermeiden.

- Ihr Gerat wurde unter Einhaltung der einschlagigen inlandischen und internationalen Normen und Vorschriften
hergestellt.

- Wartungs- und Reparaturarbeiten diirfen nur von autorisierten Servicetechnikern durchgefiihrt werden. Die Aufstellung
oder Reparaturarbeiten, die von nicht autorisierten Technikern ausgefiihrt wurden, kdnnen Sie gefahrden.

- Jegliche Modifikation der technischen Eigenschaften des Gerétes ist gefahrlich und daher verboten. Stellen Sie vor der
Installation sicher, dass die lokalen Netzbedingungen und die Einrichtung des Gerates kompatibel sind. Die Vorschriften
fur dieses Gerat sind auf dem Typenschild angegeben.

- VORSICHT: Dieses Gerét ist fir den Gebrauch im Haushalt bestimmt und darf nicht fiir andere Zwecke oder auf einer
anderen Anwendung, z. B. fir gewerbliche und industrielle Anwendung oder in einem kommerziellen Umfeld verwendet
werden.

- Heben oder verschieben Sie das Gerat nicht durch Ziehen an der Backraumtr.

Da das Glas brechen kénnte, sollten Sie bei der Reinigung stets vorsichtig sein, um Kratzer zu vermeiden. Vermeiden Sie
Schlage auf das Glas durch Geratezubehdr.

- Uberpriifen Sie, ob die Stromzuleitung nicht wéhrend der Installation eingeklemmt wurde. Wird das Netzkabel bescha-
digt, muss es vom Hersteller, dem Vertrieb oder einer &hnlich qualifizierten Person ersetzt werden, um eine Gefahrdung
zu vermeiden.

- Lassen Sie niemals Kinder auf die ge6ffnete Backraumtur klettern oder auf ihr sitzen.

Warnhinweise zur Installation

- Sie diirfen das Gerat, solange es nicht eingerichtet ist, nicht in Betrieb nehmen. Das Geréat darf nur von einem autorisier-
ten Techniker aufgestellt und in Betrieb genommen werden. Der Hersteller ist nicht haftbar fiir Schaden, die durch falsche
Aufstellung oder wegen der Aufstellung durch nicht befugte Personen verursacht werden.

- Wahrend Sie das Gerat auspacken, sollten Sie es auf Transportschaden Uberpriifen. Fur den Fall, dass Sie einen
Schaden erkennen, verwenden Sie das Gerét bitte nicht, sondern setzen Sie sich sofort mit einem qualifizierten Kunden-
dienst in Verbindung. Da die fiir die Verpackung verwendeten Materialien (Nylon, Heftklammern, Styropor etc.) fur Kinder
gefahrlich sein kénnen, sollten Sie diese einsammeln und sofort entsorgen.

Schiitzen Sie das Geréat vor Umwelteinfliissen. Setzen Sie es niemals Einfliissen wie Sonne, Regen, Schnee oder Staub
usw. aus.

- Die das Gerat umgebenden Materialien (Schrank) mussen in der Lage sein, einer Temperatur von mindestens 100 °C
zu widerstehen.
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Wahrend der Verwendung

Wenn Sie das Gerat das erste Mal einschalten, wird ein bestimmter Geruch entstehen, der von den Isoliermaterialien
und den Heizelementen herriihrt. Deshalb sollten Sie das Gerat vor der ersten Verwendung bei maximaler Temperatur
fur 30 Minuten leer betreiben. Bitte Iiften Sie wahrend dieser Zeit die Umgebung, in welcher das Gerét installiert ist,
grindlich durch.

- Die inneren und aufReren Oberflachen des Gerates werden
bei seiner Verwendung heil3. Wenn Sie die Backraumtur 6ffnen,
treten Sie, um dem aus dem Backraum entweichenden heil3en
Dampf auszuweichen, etwas zurlick. Es besteht die Gefahr von
Verbrennungen.

- Stellen Sie wahrend des Betriebs keine entflammbaren oder
brennbaren Materialien in oder in die Nahe des Gerates.

- Verwenden Sie stets hitzebestandige Handschuhe, wenn Sie
Nahrungsmittel in das Gerat geben oder herausnehmen.

- Lassen Sie das Gerat beim Kochen mit festen oder flUssigen
Fetten nicht unbeaufsichtigt. Diese konnten bei sehr hohen Tem-
peraturen zu brennen beginnen. GieBen Sie niemals Wasser in
brennendes Fett oder Ol!

WARNUNG: Lagern Sie keine Gegenstande oder Lebensmittel
im Garraum. BRANDGEFAHR.

- Achten Sie stets darauf, dass die Regler in der Position ,0* (Aus) stehen, wenn das Gerat nicht in Betrieb ist.
- Wenn Sie die Ablagen herausziehen, neigen sie sich. Achten Sie darauf, dass keine heillen Flissigkeit tiberlaufen.
- Hangen Sie keine HandtUcher, Spiiltiicher oder Tlcher an das Gerat oder seine Griffe.

Reinigung und Wartung
- Bevor Sie irgendwelche Reinigungs- oder Wartungsarbeiten durchfiinren, missen Sie das Gerat vom Stromnetz
trennen (Netzstecker ziehen oder betreffende Sicherung ausschalten).

- Sie durfen wahrend der Reinigung der Kontrollflache die Schaltkndpfe nicht entfernen.

FUR EINE EINWANDFREIE FUNKTION UND DIE GROSSTMOGLICHE SICHERHEIT SOLLTEN SIE STETS
ORIGINALERSATZTEILE VERWENDEN UND IM BEDARFSFALL NUR EINEN AUTORISIERTEN WARTUNGS-
DIENST BEAUFTRAGEN.

Hinweise zum energiesparenden Betrieb des Gerdtes
- Vermeiden Sie das Offnen der Backraumiir wahrend des Garvorganges

- Nutzen Sie die Restwarme des Backraumes, um den Garvorgang abzuschlieRen. Schalten Sie die Heizelemente vor
dem Garende aus und garen Sie mit der Restwarme fertig.
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©

®®

® @

O N O G A WN =

OO OO

Bedienfeld

Dichtung

Backraumbeleuchtung Riickwand
Umluftventilator

Oberhitze

Reling

FullClear-Backraumttir
Backofengriff

Zubehor:

A
B

Grillrost
Backblech

Sonderzubehor

c

D
E
F

Fettpfanne, 40 mm

Extratiefe Fettpfanne, 80 mm tief
Teleskopauszug

Backofengriff schwarz pureBLACK

bestellbar unter Art.-Nr. 9210 20
bestellbar unter Art.-Nr. 9210 21

bestellbar unter Art.-Nr. 9210 22
bestellbar unter Art.-Nr. 9210 23
bestellbar unter Art.-Nr. 1122 15
bestellbar unter Art.-Nr. 9209 57

®
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Bedienfeld
EBS 9911 15

Heizarten- Kontrollleuchte Kontrolleuchte ~ Thermostat-
Wahlschalter Backofen in Heizung regler
Betrieb
EBH 9913 15
Leistungsregler Kontrollleuchte Kontrollleuchte Leistungsregler
Kochstelle HL Heizung Kochfeld in Betrieb Kochstelle HR

Leistungsregler ~ Heizarten- Thermostat-  Leistungsregler
Kochstelle VL~ Wahlschalter regler Kochstelle VR
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Bedienelemente

Thermostatregler

Mit dem Thermostatregler stellen Sie die erforderliche
Garraumtemperatur, abhangig vom Gargut, zwischen
50°C und 275°C, ein.

Heizarten-Wahlschalter

Mit diesem Wahlschalter bestimmen Sie die gewiinschte
Beheizungsart des Garraumes.

Durch die Auswahl einer Beheizungsart schaltet sich die
Backraumbeleuchtung gleichzeitig mit ein.
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Bedienelemente

Leistungsregler Kochstellen

(Nur Modell EBH 9913 15)

Leistungsregler fiir die elektrischen Kochstellen. Hier
z.B. firr die Kochstelle hinten links.

Mit dem Erhohen der Leistungsstufe (Drehen im
Uhrzeigersinn) wird die Warmeabgabe erhoht.

Die beiden Leistungsregler der Kochstellen vorne links
und hinten rechts haben nach der Maximalstufe 9 eine
Zuschalt-Position:

Kochstelle vorne links:
Zuschaltung Braterzone

Kochstelle hinten rechts:
Zuschaltung Zweikreiszone
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Funktionssymbole Heizarten-Wahischalter

Gerat ausgeschaltet

Oberhitze
Das obere Heizelement ist in Betrieb.
Zum Uberbacken von Auflaufen.

Unterhitze
Das untere Heizelement ist in Betrieb.
Ideal fiir das Nachbacken von Kuchen oder Pizza, sorgt fiir einen knusprigen Boden!

Ober- und Unterhitze kombiniert

Die unteren und oberen Heizelemente sind in Betrieb.

Die klassische Betriebsart zum Garen unterschiedlich zusammengesetzter Speisen.
Garen nur auf einer Ebene maglich.

Ober- und Unterhitze mit Umluft

Die unteren und oberen Heizelemente sind in Betrieb mit gleichzeitig arbeitendem Umluftventilator.
Die heiRe Luft wird gleichmaRig im gesamten Backraum verteilt.

Diese Funktion eignet sich gut fiir eine schnelle Braunung.

Unterhitze mit Umluft
Das untere Heizelement ist in Betrieb mit gleichzeitig arbeitendem Umluftmotor.
Gut geeignet z.B. zum Nachbacken von Pizza.

Gl €] (5] (5] [€] Q]
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Erstmalige Benutzung

ACHTUNG!
Das Gerit vor Beginn von Reinigungs-
arbeiten unbedingt vom Stromnetz

trennen!

Vor der ersten Benutzung muss der Backofen griindlich
gereinigt werden. Den Backofen fiir etwa 30 Minuten auf
Hochsttemperatur aufheizen; auf diese Weise werden
alle fetthaltigen Fertigungsriickstande eliminiert, die beim
Backen unangenehme Geriiche verursachen konnten.

Wichtig:

Als Sicherheitsvorkehrung muss vor jeder Reinigung der
Backofen vom Stromnetz getrennt werden. Zum Reinigen
durfen keine sauren oder alkalischen Substanzen ver-
wendet werden (wie z.B. Zitronensaft, Essig, Salz usw.).
Chlorhaltige Produkte, sowie Sauren oder Scheuermittel
sind ebenfalls zu vermeiden, dies gilt vor allem fiir die
Reinigung der emaillierten Wande.

Umweltvertraglichkeit

Als Beitrag zum Umweltschutz wurde die Dokumentation
dieses Gerates auf chlorfrei gebleichtes oder Recycling-
Papier gedruckt.

Bei der Verpackung wurde auf ihre Umweltvertraglich-
keit Wert gelegt; sie kann gesammelt und recycelt
werden, da es sich um umweltschonendes Material han-
delt. Durch Recycling der Verpackung wird zur Redu-
zierung des Rohstoffverbrauchs und des Volumens von
Industrie- und Hausmdill beigetragen.

Kiihlventilator

Ein Kihiventilator befindet sich auf der oberen Seite
des Backofens und dient zur Kuhlung sowohl des
Einbaumabels als auch der Backraumtir.

Der Ventilator schaltet sich selbsttatig ein, sobald eine
Betriebsart eingeschaltet wird.

Der Ventilator schaltet sich selbsttatig aus, sobald
die Backraumtemperatur 60°C wieder unterschreitet.
Beispielsweise schaltet sich die Kiihlung nach Betrieb auf
200°C nach einigen Minuten wieder aus, in Abhangigkeit
von der Umgebungstemperatur.

Reling aushéangen

Ziehen Sie zunachst die Reling unten aus den
Halterungen (1).

Klappen Sie dann die Reling ein Stiick nach innen,
Richtung Backraummitte (2) und hangen Sie die oberen
beiden Haken aus den Léchern in der Backraumwand
aus (3).

|
2

i

oreani
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Zum Einhangen zunachst die beiden oberen Haken in
die beiden Lécher der Backraumwand einhéngen. Dann
die Reling unten in die Halterungen einsetzen.

Reinigung und Pflege

Die Reinigung des Geréates mit einem Dampfstrahl- oder
Hochdruckreiniger ist verboten!

Verwenden Sie keine Scheuermittel, scharfen Reini-
gungsmittel oder scheuernden Gegenstande.

Die Frontseite des Gerates mit einem weichen Tuch und
warmer Spulmittellauge abwischen.

Zur Reinigung muss das Gerat vom
Stromnetz getrennt und abgekiihlit
sein - Verbrennungsgefahr!

Reinigen des Backofeninnenraumes:

Das Innere des Backofens bitte nach jedem Gebrauch
mit Spllmittellauge und einem weichen Tuch reinigen
und anschlieRend trockenreiben. Verschmutzungen las-
sen sich so am leichtesten entfernen und brennen erst
gar nicht ein.

Hartnackige Verschmutzungen mit speziellen Backofen-
reinigern entfernen.

Bei Verwendung von Backofenspray bitte unbedingt
die Angaben des Herstellers beachten!

Alle Zubehorteile (Rost, Backblech, Reling usw.) nach
jedem Gebrauch sptlen und gut abtrocknen. Zur leich-
teren Reinigung vorher kurz einweichen.

11
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Relings

Die Relings haben 9 Einschubebenen zur Aufnahme der
Zubehorteile.

Es konnen bis zu 4 Teleskop-Vollausziige (Sonderzu-
behdr, Art.-Nr. 1122 15) eingesetzt werden; beispielswei-
se in den Ebenen 2, 4, 6 und 8.

Achten Sie beim Einsetzen der Teleskop-Vollausziige
darauf, dass Backblech, Fettpfanne und extratiefe
Fettpfanne (Sonderzubehér, Art.-Nr. 9210 23) Raum
nach unten beanspruchen. -
Die Ebenen 1 und 3 sind nicht zur Verwendung von - I —
Teleskop-Vollauszligen geeignet. =

Zum Garen mit echter HeiRluft wird die Ebene 3 em-

pfohlen. A\ /

-
©

o~

TN

Zubehor

Grillrost (Art.-Nr. 9210 20)

Das Gitterrost eignet sich besonders gut zum Grillen
oder Zubereiten von Lebensmitteln in ofenfreundlichen
Behéltern.

Beim Einschieben muss der Biigel hinten platziert
sein. Beim Auflegen auf einen Teleskop-Vollauszug
(Sonderzubehdr) missen die U-férmigen Ausbuchtungen
der Langsstreben innen an der Schiene, also zur
Backraummitte hin, positioniert werden. el ==

Backblech (Art.-Nr. 9210 21)

Das flache Backblech eignet sich besonders zur Zube-
reitung von Gebéck.

Schieben Sie das Backblech bis ganz nach hinten ein,
um ordnungsgemafen Sitz zu gewahrleisten.

Sonderzubehér

Fettpfanne, 40mm tief (Art.-Nr. 9210 22)

Schieben Sie die Fettpfanne in eine beliebige Einschub-
ebene bis ganz nach hinten ein, um ordnungsgemafen
Sitz zu gewahrleisten.

12
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Extratiefe Fettpfanne, 80mm tief (Art.-Nr. 9210 23)

Achten Sie bei Verwendung der extratiefen Fettpfanne

auf Teleskop-Vollauszligen darauf, die extratiefe Fett-

pfanne mittig zu platzieren.

Hinweis:

- Nicht auf der ersten (untersten) Einschubebene ver-
wenden!

- Gargut nicht in zwei extratiefen Fettpfannen gleichzei-
tig garen!

Teleskop-Vollauszug (Art.-Nr. 1122 15)

Die Teleskop-Vollausziige werden jeweils auf ein Spros-
senpaar aufgeklippt.

Achtung:

Die Ebenen 1 und 3 sind nicht zur Verwendung von
Teleskop-Vollausziigen geeignet!

Den oberen Clip des Teleskopauszugs auf der oberen
Strebe des Sprossenpaares einhangen.

Dann den Teleskopauszug an die untere Strebe klap-
pen...

...und den unteren Clip des Teleskopauszugs dann tiber
die untere Strebe aufdriicken.

(Nebenstehende Abbildung zeigt die Ansicht von der e

Riickseite des Teleskopauszugs)

13
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Leuchtmittel im Backraum wechseln

ACHTUNG!
Das Gerit vor Beginn der Arbeiten
unbedingt vom Stromnetz trennen!

WICHTIG:

Das verwendete Leuchtmittel ist speziell fiir den
Betrieb in Haushaltskochgeraten ausgelegt.

Es eignet sich nicht zur Raumbeleuchtung.

Das Leuchtmittel fiir die Backraumbeleuchtung
muss folgende Eigenschaften aufweisen:

a) Hochtemperaturbesténdig (bis 300°C)
b) Spannung 230 V

c) Leistung 15-25 W

d) Sockel G 9

Bitte beriihren Sie das neue Leucht-
mittel nicht mit bloRen Fingern.
Fassen Sie das neue Leuchtmittel

zum Einsetzen mit einem Tuch o.4..

Runde Backraumbeleuchtung (3), oben rechts:
Den Glaskolben herausschrauben und abnehmen.

Achtung: Zwischen Glaskolben und Lampenfassung
sitzt ein Metallring, der unbedingt wieder mit einge-
setzt werden muss!

Das Leuchtmittel herausziehen und das neue
Leuchtmittel einsetzen.

Den Glaskolben mit dem Metallring wieder einsetzen.
Nun ist der Backofen wieder einsatzbereit.

14
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Reinigung der Innenscheibe der FullClear-Backraumtiir

Die FullClear-Backraumtiir ist mit einer warmereflek-
tierenden Innenscheibe ausgestattet. Zum Reinigen
laRt sich diese Innenscheibe bequem und ohne

Spezialwerkzeug ausbauen.
A ein unbeabsichtigtes Zuschlagen der

FullClear-Backraumtiir verhindern.
Achten Sie auch darauf, die warmereflektierende
Beschichtung der Innenscheibe nicht zu bescha-
digen.

Beim Aus- und Einbau der Innen-
scheibe sollte eine zweite Person

Offnen Sie die FullClear-Backraumtiir komplett. Die In-
nenscheibe ist im unteren (hinteren) Bereich der Back-
raumtlr eingehangen und wird im oberen (vorderen)
Bereich von einer Abdeckschiene gehalten.

Schieben Sie die Innenscheibe in Richtung Tlroberkante
(Abb. 1), bis sich die Scheibe aus der Halterung nehmen
[asst (Abb. 2).

Heben Sie dann die Innenscheibe an und nehmen Sie
sie heraus (Abb. 3).

A

Die Innenscheibe mit lauwarmer Spiillauge oder geeig-
netem Reinigungsmittel sdubern und anschliefend trock-
nen.

ACHTUNG Die Backraumtiir kann
durch den Zug der Scharnierfedern
ungewollt zuklappen!

Der Zusammenbau erfolgt in umgekehrter Reihenfolge.
Dabei auf korrekte Positionierung der Innenscheibe achten:
Die Beschriftung muss lesbar sein und sich im oberen vorde-
ren Bereich der FullClear-Backraumtir befinden.

15
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FuliClear-Backraumtiir ausbauen

1. Die FullClear-Backraumtiir vollstandig 6ffnen. 3. Die FullClear-Backraumtir an den Seiten greifen, zu
2. Klapp-Verriegelungen an beiden Tlrscharnieren nach etwa zwei Dritteln wieder schlielen und nach oben

oben Klappen (Abb. 1-3). abziehen (Abb. 4).

4. Zum Wiederanbringen die FullClear-Backraumtir auf
die Scharnierarme (Abb. 5) aufsetzen und vollstandig
auf die Scharnierarme aufschieben. Beim Aufschieben
darauf achten, dass sich FullClear-Backraumtir und
Scharnierarme nicht verkanten.

Die FullClear-Backraumtir vollstandig 6ffnen und
die Klapp-Verriegelungen am linken und am rechten
Scharnier wieder schlielen, so dass sie wieder, wie in
Abb. 1 dargestellt, positioniert sind.

5. Die FullClear-Backraumtir vollstandig schlieen.

Kondensat an der Tiirinnenscheibe

In einigen Garsituationen bildet sich Kondensat an der Innenscheibe der Backofenttir. Das ist normal und stellt keine
Fehlfunktion des Geréates dar.

Um das Herabtropfen von Kondensat beim Tiir6ffnen weitestgehend zu vermeiden, 6ffnen Sie die Backraumtir
zunachst nur bis zur ersten Rastung und belassen Sie sie fiir ca. 20 Sekunden in dieser Position.

In dieser Zeit fangt die Auffangrinne unterhalb des Backraumes herabtropfendes Kondenswasser auf.

Lassen Sie den Backofen abkiihlen und wischen Sie die Innenseite der Backofentiir sowie ggf. die Mdbelfront unter-
halb des Geréates mit einem trockenen Tuch ab.
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Einbau des Backofens

Das Gerat kann unter einem Kochfeld oder in einen
Schrank eingebaut werden.

Das Gerat sollte nicht direkt (iber einem Geschirrspiiler,
einem Kihlschrank, einem Gefrierschrank, einer
Waschmaschine oder einem Waschetrockner installiert
werden.

Die Einbaumale miissen den auf der Abbildung darge-
stellten MaRangaben entsprechen.

Die Arbeitsplatte und Mdbel, die das Gerat umgeben,
miissen aus Materialien gefertigt sein, die Temperaturen
von (iber 100°C standhalten kénnen.

Der Backofen muss zu den Mobelwanden zentriert und
mit den mitgelieferten Schrauben und Buchsen befestigt
werden.

Bei an der Schrankoberflache anliegendem Ge- raterah-
men die Schrauben festziehen.

Die Einbaunische des Gerates darf keine Rickwand
aufweisen! Die Standflache in dieser Nische muss zur
Wand hin eine Aussparung von mindestens 500 x 35
mm aufweisen.

Nach erfolgtem Einbau des Gerates ist zu priifen, ob alle
Geratefunktionen richtig funktionieren. Dazu das Gerat
ein paar Minuten lang eingeschaltet lassen.

Das Geréat entspricht bezlglich des Schutzes gegen
Feuergefahr dem Typ Y(IEC 335-2-6). Nur Geréte dieses
Typs durfen einseitig an nebenstehende Hochschranke
oder Wande angebaut werden.

Platz fiir
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Elektrischer Anschluss

Allgemeiner Hinweis:

Das Gerat wurde geméaB der européischen Norm EN
60335-2-6 hergestellt. Es entspricht der Schutzklasse
1 und muss demzufolge geerdet werden!

Sicherheitshinweise

1. Der elektrische Anschluss von Herd-/Kochfeldkombi-
nationen darf ausschliellich von einer anerkannten
Elektrofachkraft ausgefiihrt werden!

2. Die allgemein geltenden Vorschriften und Normen
(z.B. DIN, VDE usw.) sowie regionale Vorschriften der
zustandigen Energieversorgungsunternehmen sind un-
bedingt zu beachten.

Keine Haftung bei Unféllen und Schaden, die auf
eine nicht fachgerechte Ausfiihrung des elekirischen
Anschlusses oder auf Nichteinhaltung geltender Vor-
schriften zurlickzufiihren sind!

Elektrischer Anschluss EBS 9911 15

Weitere wichtige Hinweise:

Bauseits istfiir das Gerat ein separater 230V-Wechsel-
stromkreis vorzusehen, der mit 16 A abzusichern ist
(siehe Typenschild).

Anschluss an eine bauseits installierte Schutz-
kontakt-Steckdose (“Schuko-Steckdose” nach DIN
49440).

Die Netzanschlussleitung des Gerates wird zusammen
mit dem montierten 3-poligen Schutzkontakt-Stecker
(,Schuko-Stecker” nach DIN 49441) an eine Schuko-
Steckdose angeschlossen.

Dieser Steckanschluss (Stecker/Steckdose) muss
auch nach dem Schrankeinbau zugénglich bleiben.

STROM- GERATE-
KABEL SEITE
Blau Braun

grinfgelb
= !ERDUNG .
H BENUTZER-
SEITE
AC220-240V50Hz  3%1.5 mm?

Anschluss Kochstellen (nur EBH)
Der Kochfeldanschlussstecker wird in die Kochfeldan-
schlussbuchse an der Geratertickseite eingesteckt.

Die Erdungsleitung (gelb/griin) wird mit der im Geratebei-
pack enthaltenen Erdungsschraube und Unterlegscheibe
verschraubt.

~Kochfeld-—~
anschiussbuchse
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Elektrischer Anschluss EBH 9913 15

ACHTUNG! Der Hersteller haftet

nicht, wenn diese Anweisungen und/
oder die geltenden Unfallverhiitungs-
Vorschriften nicht eingehalten werden!

Vor der Durchfihrung des Stromanschlusses muss
sichergestellt werden, dass

- die Eigenschaften des Stromnetzes mit den Werten
auf dem vorne am Gerat angebrachten Typenschild
Ubereinstimmen.

- das Stromnetz gemal der geltenden Bestimmungen
und Rechtsvorschriften geerdet ist. Die Erdung ist
gesetzlich vorgeschrieben.

Falls das Gerét nicht mit Kabel und/oder Netzstecker
ausgestattet ist, muss geeignetes Material verwendet
werden, welches der auf dem Typenschild angege-
benen Stromaufnahme und der Betriebstemperatur
entspricht.

Das Kabel darf an keiner Stelle eine Temperatur
von mehr als 50°C erreichen.

- Wenn ein direkter Netzanschluss gew(inscht wird,
muss ein allpoliger Schalter mit einem Offnungsweg
von mindestens 3 mm zwischen den Kontakten
zwischengeschaltet werden, der entsprechend der
Belastung laut Typenschild bemessen sein und den
geltende Vorschriften entsprechen muss.

ACHTUNG! Das gelb-griine Erdungs-
kabel darf von diesem Schalter nicht
unterbrochen werden!

Die Steckdose bzw. der allpolige Schalter miissen bei
installiertem Gerat jederzeit problemlos zuganglich sein.

Anschlussschemata EBH 9913 15

1 2 3 4 5
L1 L2 L3 N
220...230 V ~

1 2 3 4 5
L1 L2 L3 N
380...400 V 3 N~

Anschlussbox gedffnet
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Fehlertabelle

Storung

Mogliche Ursache

Abhilfe

Backofen heizt nicht auf

Sicherung ausgelost

Thermostat defekt

Sicherung einschalten /
ersetzen

Kundendienst rufen

Das komplette Gerit ist
ohne Funktion

Fehlerstrom-
Schutzschalter
(FI-Schalter) ausgel6st

Sicherung ausgelost

Fehlerstrom-Schutzschalter
einschalten

Sicherung einschalten / ersetzen
Gerdt und Anschluss liberpriifen

Sicherung bzw. FI-
Schalter lost stiandig aus
(unabhangig von der
gewahliten Funktion)

Sicherung zu schwach
ausgelegt

Fehlerhafter elektrischer
Anschluss

Dem Anschlusswert entsprechende
Sicherung verwenden.

Vorsicht! Falls trotz korrekter
Absicherung die Sicherung bzw. der
FI-Schalter sténdig ausldst, hat dies
in der Regel einen triftigen Grund:
Herd nicht benutzen!Rufen Sie
einen Elektroinstallateur!

Backofen bleibt dunkel

Leuchtmittel defekt
Sicherung ausgelost

Leuchtmittel ersetzen
Sicherung einschalten / ersetzen

Glas der Backraumtiir
gesprungen (Riss) oder
zerbrochen

Mechanische
Beschéadigung

Backofen nicht mehr benutzen,
Kundendienst rufen

Dichtung der Backraumtiir
sichthar beschadigt

Mechanische
Einwirkung

Backofen nicht mehr benutzen,
Kundendienst rufen

Backofen lasst sich nicht
ausschalten

Elektronik defekt

Stromzufuhr unterbrechen
(Sicherung ausschalten / heraus-
drehen) und Kundendienst rufen!

Starke Rauchentwicklung

Fettriickstdande im
Backraum

Backofen ausschalten und
abkiihlen lassen, danach
Fettriickstdnde entfernen

Flecken im Emaille

Herabtropfender Obst-
bzw. Fleischsaft

Obstkuchen weniger iippig
belegen, tiefes
Backblech/Fettpfanne benutzen

Derartige Flecken sind harmlos
und stellen keinerlei
Beeintrachtigung der Funktion
dar. Nicht behebbar.
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Technische Daten und Abmessungen

Name:

Modellkennung:
Energieeffizienzindex EElqqy:
Energieeffizienzklasse:

Energieverbrauch
pro Zyklus konventionell
ECeIectn'c cavity:

Energieverbrauch
pro Zyklus Umluft

ECeIectn'c cavity:

Zahl der Garraume:
Warmequelle(n) je Garraum:
Volumen des Garraums:

Art des Backofens:

Masse des Geréts:
Temperaturbereich:
Leistung Heizelemente:
Unterhitze:

Oberhitze:

Backraumbeleuchtung:
Lufter:

Anschlusswert:

Abmessungen (B x H x T) mm:

EBH 9913
9913 15
94,6

A

0,93 kWh

0,83 kWh
1

Strom
781

Elektro-Einbauherd
mit 6 Funktionen

324 kg

50-275°C
thermostatgesteuert
1,1 kW

1,2 kW

25W
23W

2,3 kW

597 x 596 x 578

ENERGO®

eHeprus - EVEpyEla G @

EBS 9913 15

ORANIER
Kiichentechnik

A++

~* warwen * oyklus - portion - zyklus - npdvpriue - ciclo - tikke! - ohjeima - cikius
ciklas - cikls * ¢idu * cyelus * eyld - cicha * program © eykel

65/2014

Angaben gemaR EU-Verordnungen Nr. 65/2014 und Nr. 66/2014.




ORANIER

Hinweise zur Entsorgung

In  Ubereinstimmung mit den Anforderungen der
Europaischen Richtlinie 2012/19/EU (iber Elektro- und
Elektronik-Altgerate (WEEE) ist auf dem vorliegenden
Produkt und der Bedienungsanleitung das Symbol einer
durchgestrichenen Abfalltonne abgebildet:

Eine Entsorgung
von Gerat und
Verpackung liber
den normalen
Haushaltsabfall
ist nicht zulassig!

+ Entsorgen Sie dieses Gerat im Recyclinghof mit einer
getrennten Sammlung fir Elektro- und Elektronik-
gerate.

+ Die Entsorgung muss gemaf den értlichen Bestim-
mungen zur Abfallbeseitigung erfolgen.

+ Bitte wenden Sie sich an die zusténdigen Behdrden
Ihrer Gemeindeverwaltung, an den értlichen
Recyclinghof fir Haushaltsmdill oder an den Handler,
bei dem Sie dieses Geréat erworben haben, um weite-
re Informationen Gber Behandlung, Verwertung und
Wiederverwendung dieses Produktes zu erhalten.

+ Sortieren Sie die Verpackung vor der Entsorgung
nach Materialarten wie z.B. Karton (Papier), Plastik-
folie usw.

+ Sie leisten damit einen wertvollen und positiven Bei-
trag zum Schutz der Umwelt und der Gesundheit lhrer
Mitmenschen.

* Im unsortierten Siedlungsmdill kénnte ein solches
Gerat diesbezliglich negative Konsequenzen haben.
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ORANIER-Werksgarantie

Zur Inanspruchnahme von Garantieleistungen ist in
jedem Fall die Vorlage des Kaufbeleges erforderlich.
Fur unsere ORANIER-Geréte leisten wir unabhan-
gig von den Verpflichtungen des Handlers aus dem
Kaufvertrag gegeniiber dem Endabnehmer unter den
nachstehenden Bedingungen Werksgarantie:

Die ORANIER-Garantie erstreckt sich auf die unent-
geltliche Instandsetzung des Gerates bzw. der bean-
standeten Teile. Anspruch auf kostenlosen Ersatz be-
steht nur fiir solche Teile, die Fehler im Werkstoff und
in der Verarbeitung aufweisen. Ubernommen werden
dabei samtliche direkten Lohn- und Materialkosten,
die zur Beseitigung dieses Mangels anfallen. Weiter-
gehende Anspriiche sind ausgeschlossen.

1. Die Werksgarantie betrégt 24 Monate und beginnt
mit dem Zeitpunkt der Ubergabe, der durch Rech-
nung oder Lieferschein nachzuweisen ist.

2. Innerhalb der Werksgarantie werden alle Funk-
tionsfehler, die trotz vorschriftsmaRigem Anschluss,
sachgemafer Behandlung und Beachtung der gl-
tigen ORANIER-Einbauvorschriften und Betriebs-
anleitungen nachweisbar auf Fabrikations- oder
Materialfehler zuriickzufiihren sind, durch unseren
Kundendienst beseitigt. Emaille- und Lackschaden
werden nur dann von dieser Werksgarantie erfasst,
wenn sie innerhalb von 2 Wochen nach Ubergabe
des ORANIER-Geréates unserem Kundendienst an-
gezeigt werden. Transportschaden (diese missen
entsprechend den Bedingungen des Transporteurs
gegen den Transporteur geltend gemacht werden)
sowie Einstellungs-, Einregulierungs- und Umstell-
arbeiten an Gasverbrauchseinrichtungen fallen nicht
unter diese Werksgarantie.

3. Durch Inanspruchnahme der Werksgarantie ver-
langert sich die Garantiezeit weder fiir das ORANI-
ER-Gerat, noch fir neu eingebaute Teile. Ausge-
wechselte Teile gehen in unser Eigentum Uber.

4. Uber Ort, Art und Umfang der durchzufiihrenden
Reparatur oder Uber einen Austausch des Gerates
entscheidet unser Kundendienst nach billigem Er-
messen. Soweit nicht anders vereinbart, ist unsere
Kundendienstzentrale zu benachrichtigen.

Die Reparatur wird in der Regel am Aufstellungsort,
ausnahmsweise in der Kundendienstwerkstatt durch-
gefiihrt.

Zur Reparatur anstehende Gerate sind so zuganglich
zu machen, dass keine Beschadigungen an Mdbeln,
Bodenbelag etc. entstehen kénnen.

5. Die fir die Reparatur erforderlichen Ersatzteile
und die anfallende Arbeitszeit werden nicht berech-
net.

6. Wir haften nicht fir Schaden und Mangel an Ge-
raten und deren Teile, die verursacht wurden durch:

- AuRere chemische oder physikalische Einwirkun-
gen bei Transport, Lagerung, Aufstellung und Be-
nutzung (z.B. Schaden durch Abschrecken mit
Wasser, Uiberlaufende Speisen, Kondenswasser,
Uberhitzung). Haarrissbildung bei emaillierten oder
kachelglasierten Teilen ist kein Qualitatsmangel.

- Falsche GréRkenwahl.

- Nichtbeachtung unserer Aufstellungs- und Bedien-
ungsanleitung, der jeweils geltenden baurechtlichen
allgemeinen und ortlichen Vorschriften der zustan-
digen Behdrden, Gas- und Elektrizitatsversorgungs-
unternehmen. Darunter fallen auch Mangel an den
Abgasleitungen (Ofenrohr, ungentigender oder zu
starker Schornsteinzug) sowie unsachgeman aus-
gefiihrte Instandhaltungsarbeiten, insbesondere
Vornahme von Veranderungen an den Geraten,
deren Armaturen und Leitungen.

- Verwendung ungeeigneter Brennstoffe bei mit
Kohle und Heizdl gefeuerten Geraten; ungeeigneter
Gasbeschaffenheit und Gasdruckschwankungen
bei Gasgeréaten; ungewohnliche Spannungs-
schwankungen gegeniiber der Nennspannung bei
Elektrogeréaten.

- Falsche Bedienung und Uberlastung und dadurch
verursachter Uberhitzung der Geréte, unsachge-
male Behandlung, ungeniigende Pflege, unzu-
reichende Reinigung der Geréte oder ihrer Teile;
Verwendung ungeeigneter Putzmittel (siehe Bedie-
nungsanleitung).

- Verschleily der den Flammen unmittelbar ausge-
setzten Teile aus Eisen und Schamotte (z.B. Stahl-,
Guss- oder Schamotteauskleidungen).

Wir haften nicht fiir mittelbare und unmittelbare Scha-
den, die durch die Gerate verursacht werden. Dazu
gehéren auch Raumverschmutzungen, die durch
Zersetzungsprodukte organischer Staubanteile her-
vorgerufen werden und deren Pyrolyseprodukte sich
als dunkler Belag auf Tapeten, Mdbeln, Textilien und
Ofenteilen niederschlagen kénnen.

Fallt die Beseitigung eines Mangels nicht unter un-
sere Gewabhrleistung, dann hat der Endabnehmer fiir
die Kosten des Monteurbesuches und der Instandset-
zung aufzukommen.

ORANIER Kiichentechnik GmbH
Oranier Str. 1
35708 Haiger
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Insel-, Kopffrei-, Wandhauben und Deckenlifter

Einbaubackdfen, Einbauherde
Kochfeldabziige

Kochfelder: Induktion-, Gas- und Hilight

Dampfgarer und Mikrowellen
Kihl- und Gefriergerdte
Geschirrspiilmaschinen
Standherde Gas und Elektro
Koch- und Backstationen

ORANIER Kiichentechnik GmbH

Oranier Str. 1

35708 Haiger

Telefon +49 (0) 2771 2630-150

Telefax +49 (0) 2771 2630-348

E-Mail  info-kuechentechnik@oranier.com
www.oranier.com

Oranier Heiz- und Kochtechnik GmbH
Niederlassung Osterreich

Blutenstrae 15/4

A-4040 Linz

Telefon +43(0) 7 32 66 01 88 60

Telefax +43(0) 7 32 66 01 88 80

E-Mail info-kuechentechnik@oranier.com
www.oranier.com

Deutsche Zuverldssigkeit seit 100 Jahren /

EBS 9911 15 - EBH 9913 15 - V01 1129



Bedienungs- und Installationsanleitung

Hilight-Kochfeld
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Sehr geehrter Kunde,

vielen Dank, dass Sie sich fiir ein ORANIER-Haus-
haltsgerat entschieden haben!

ORANIER-Haushaltsgerate bieten Ihnen ausgereifte und
zuverlassige Technik, Funktionalitdt und ansprechendes
Design.

Sollten Sie trotz unserer sorgfaltigen Qualitatskontrolle
einmal etwas zu beanstanden haben, so wenden Sie
sich bitte an unseren zentralen Kundendienst, hier wird
man |lhnen gerne behilflich sein:

Kundendienst-Anforderung

eMail service-kt@oranier.com
Telefon 02771 /2630-355
Telefax 02771 /2630-359
Ersatzteil-Anforderung

eMail ersatzteil-kt@oranier.com
Telefon 02771 /2630-355
Telefax 02771 /2630-359

Alle Dienste sind erreichbar
Mo-Do 8.00 - 17.00 Uhr

Fr 8.00 - 15.00 Uhr
AuBerhalb der Dienstzeiten teilen Sie uns lhre Wiinsche
bitte per eMail oder Telefax mit.

Léandervertretungen:
Osterreich

ORANIER .
Niederlassung Osterreich
BlitenstraRe 15/4

A-4040 Linz
eMail service-kt@oranier.com
Telefon ~ +43(0) 7 32 66 01 88 70

Telefax ~ +43(0) 7 32 66 01 88 80

Dieses Gerat ist nur fiir die Verwendung zum privaten
Gebrauch geeignet. Jegliche andere Verwendung des
Gerates ist unzulassig.

Die in diesem Benutzerhandbuch verwendeten
Darstellungen sind schematisch und modellabhéangig.

HINWEIS:

Sie kénnen diese Bedienungs- bzw. Installationsanlei-
tung auf der Internetseite

www.oranier-kuechentechnik.de

herunterladen. Dort finden Sie auch weitere Informati-
onen zu Produkten und Zubehor.

Inhaltsverzeichnis
Wichtige Sicherheitshinweise

Bedienung

- Bedienung der Kochzonen

- Hilight-Heizkérper

- Restwarmeanzeige

- Inbetriebnahme

- Tipps zum energiesparenden
Geschirr und Kochen

Reinigung und Pflege

- Reinigung nach jedem Gebrauch
- Wachentliche Pflege

- Spezielle Verschmutzungen

Was tun bei Problemen
Montageanweisung
Einbau

- Wichtige Hinweise

- Kochfelddichtung
- Arbeitsplattenausschnitt

MaRzeichnung flachenbiindiger Einbau

Elektrischer Anschluss

Weitere Hinweise zur umweltgerechten

Entsorgung

ORANIER-Werksgarantie

© o~~~

O © © ©

13

13

15

Dieses Gerat ist entsprechend der europaischen Richtlinie
2012/19/EU uber Elektro- und Elektronikaltgerate gekenn-

zeichnet. Die Richtlinie gibt den Rahmen fiir eine EU-weit

glltige Riicknahme und Verwertung der Altgerate vor.
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Wichtige Sicherheitshinweise

Das Gerét bei Lieferung sofort auspacken oder auspacken lassen. Das allgemeine Aussehen priifen. Eventuelle Vorbe-
halte schriftlich auf dem Lieferschein vermerken und ein Exemplar davon behalten.

Bitte lesen Sie die vorliegenden Hinweise zum Einbau und Gebrauch des Gerates aufmerksam vor der ersten Inbetrieb-
nahme durch, damit Sie |hr Geréat schnell beherrschen.

Diese Betriebsanleitung mit dem Gerat aufbewahren. Sollte das Geréat an eine andere Person verkauft oder verauRert
werden, sichergehen, dass diese Person auch die Bedienungsanleitung erhalt. Vor der Installation und Benutzung des
Backofens mussen diese Hinweise zur Sicherheit des Gerates zur Kenntnis genommen werden. Sie sind fiir die Sicher-
heit des Benutzers und anderer Personen verfasst worden.

Dieses Handbuch wurde fiir verschiedene Modelle einer Reihe verfasst. IHR GERAT KANN EINIGE DER IN DIESER
BEDIENUNGS- UND INSTALLATIONSANLEITUNG ERKLARTEN AUSSTATTUNGEN NICHT BEINHALTEN. WAH-
REND SIE DIESE BEDIENUNGS- UND INSTALLATIONSANLEITUNG DURCHLESEN, SOLLTEN SIE AUF DIE AB-
BILDUNGEN ACHTEN.

Die Gerate werden nach den einschlagigen Sicherheitsbestim-
mungen gebaut. Netzanschluss, Wartung und Reparatur der
Gerate darf nur ein autorisierter Fachmann nach den geltenden
Sicherheitsbestimmungen vornehmen. Unsachgemal ausge-
fuhrte Arbeiten gefahrden lhre Sicherheit!

Das Gerat ist nur zum Zubereiten von Speisen und Getranken
fur den privaten Haushalt und das hausliche Umfeld bestimmt.
Das Gerat wahrend des Betriebes beaufsichtigen. Das Gerat
nicht im Freien verwenden.

Dieses Gerat ist nicht fur den Betrieb mit einer externen Zeit-
schaltuhr oder einer Fernsteuerung bestimmit.

Verwenden Sie keine unzulassigen Kinderschutzgitter oder Ab-
deckungen. Es besteht Unfallgefahr u.a. durch Uberhitzung,
Feuer oder berstende Materialien.
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Wichtige Sicherheitshinweise

Stromschlaggefahr!

Unsachgemalde Reparaturen sind gefahrlich.

Nur ein von uns geschulter Kundendienst-Techniker

darf Reparaturen am Gerat durchfuhren.
Sollte das Gerat einen Defekt aufweisen, das Gerat vom
Stromnetz trennen, indem Sie die Sicherung im Sicherungs-
kasten ausschalten. Kundendienst rufen.
Das Gerat darf nicht Hochdruck- oder Dampfreinigern ausge-
setzt werden. Eindringende Feuchtigkeit kann einen Strom-
schlag verursachen.
Schalten Sie nie ein defektes Gerat ein. Trennen Sie das Ge-
rat vom Stromnetz , indem Sie die Sicherung im Sicherungs-
kasten ausschalten. Kundendienst rufen.

Stellen Sie Topfe und Pfannen nicht leer auf eingeschaltete
Kochzonen. Vermeiden Sie das Leerkochen der Topfe, da dabei
Uberhitzungsgefahr der Topfe besteht!

Stellen Sie nie heilde Topfe oder Pfannen auf das Bedienfeld, es
besteht Beschadigungsgefahr.

Vorsicht bei der Verwendung von Simmertopfen. Simmertopfe
kénnen unbemerkt leerkochen! Dies fuhrt in der Folge zu Be-
schadigungen am Topf und am Kochfeld. Hierflr wird keine Haf-
tung Ubernommen!

Brandgefahr!

Uberhitzte Fette und Ole kénnen sich selbst ent-

ziinden. Speisen mit Fetten und Olen nur unter Auf-

sicht zubereiten. Entziindete Fette und Ole niemals
mit Wasser loschen! Deckel auflegen, Kochzone abschalten.
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Wichtige Sicherheitshinweise

Die Glaskeramik-Flache ist sehr widerstandsfahig. Vermeiden
Sie dennoch, dass harte Gegenstande auf die Glaskeramik-
Flache fallen. Punktformige Schlagbelastungen kdnnen zum
Bruch des Kochfeldes fuhren. Raue Topf- und Pfannenbdden
konnen die Glaskeramik verkratzen.

Bei Briichen, Springen, Rissen oder anderen Beschadigungen
an der Glaskeramik besteht Stromschlaggefahr. Das Gerat
sofort aul3er Betrieb setzen. Sofort die Haushalts-Sicherung
ausschalten und den Kundendienst rufen.

Vorsicht beim Arbeiten mit Haushaltsgeraten!
Anschlussleitungen dirfen nicht mit den heifden Kochzonen in
Berthrung kommen.

Das Glaskeramik-Kochfeld darf nicht als Ablageflache benutzt
werden.

Die Kochzonen werden sehr heif®. Legen Sie niemals brenn-
bare, leicht entziindbare oder verformbare Gegenstande auf
das Kochfeld.

Keine Alufolie bzw. Kunststoff auf die Kochzonen legen. Von
der heil’en Kochzone alles fernhalten, was schmelzen kann,
z.B. Kunststoffe, Folie, besonders Zucker und stark zuckerhal-
tige Speisen. Zucker sofort im heilen Zustand mit einem spe-
Ziellen Glasschaber vollstandig von dem Glaskeramik-Kochfeld
entfernen, um Beschadigungen zu vermeiden. Herdschutzfolie
ist fir das Gerat ungeeignet.

Das Gerat wird heil3. Keine feuergefahrlichen, leicht entziind-
baren oder verformbaren Gegenstande direkt unter das Koch-
feld legen.
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Wichtige Sicherheitshinweise

Niemals verschlossene Konservendosen und Verbundschicht-
verpackungen auf Kochzonen erhitzen. Durch Energiezufuhr
konnten diese zerplatzen!

Flambieren Sie nie unter einer Dunstabzugshaube - im Filter
befindliches Fett kann dabei in Brand geraten!

Wiederholtes Festbrennen von Verschmutzungen vermeiden.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und daruber sowie
von Personen mit verringerten physischen, sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen
benutzt werden, wenn sie von einer fur ihre Sicherheit ver-
antwortlichen Person beaufsichtigt oder von ihr bezlglich des
sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstehen.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und Be-
nutzerwartung durfen nicht durch Kinder durchgefuhrt werden,
es sei denn, sie sind 8 Jahre und alter und werden beaufsich-
tigt. Kinder junger als 8 Jahre vom Gerat und der Anschlusslei-
tung fernhalten.

Achtung: Die Oberflachen an Heiz- und Kochzonen werden bei
Betrieb sehr heil3. Berthren Sie niemals die heilen Flachen.
Kleinkinder mussen grundsatzlich vom Gerat ferngehalten wer-
den.
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Gerétebeschreibung

Typ: KFC 9866 15
Gesamtleistung: 5900 W
Energieverbrauch der

Kochmulde je kg

ECqectric hob 191,3 Whikg
Bréaterzone (HR) 260 x 155 mm
Leistung: 1800 W
Energieverbrauch

ECxochzone 190,0 Whkg
Hilight (HL/VR): @ 145 mm
Leistung: 1200 W
Energieverbrauch

ECkochzone - 192,0 Whikg

Zweikreiszone (VL): @ 120/180 mm

Leistung: 1700 W
Energieverbrauch
ECkochzone ™ 191,0 Whikg

Bedienung der Kochzonen

Die Bedienung der Kochzonen, sowie die Zuschaltung
der Zweikreis- bzw. Braterzone erfolgt mit den Kochzo-
nen-Leistungsreglern am Herd.

Die betreffenden Kochzonen-Leistungsregler fir die Zu-
schaltung sind durch ein zusatzliches (Zweikreis-)Symbol
gekennzeichnet.

Beim Einschalten der Kochzonen-Leistungsregler wird
zundachst der innere Heizkreis der Zweikreis- bzw. Brater-
zone aktiviert. Zum Zuschalten des duReren Heizkreise
muss der Kochzonen-Leistungsregler bis zum Anschlag
gedreht werden. Danach schnappt der Kochzonen-Lei-
stungsregler wieder leicht zurtick. Die Heizstufen kénnen
danach normal gewahlt werden.

Zum Ausschalten der dufleren Heizkreise muss der
Kochzonenleistungsregler zunachst in die ,0“-Position
gebracht werden. Die Kochzone wird abgeschaltet. Da-
nach kann mit dem Leistungsregler wieder der innere
Heizkreis eingeschaltet werden.

Zum Ausschalten der kompletten Kochzonen muss der
Kochzonen-Leistungsregler in die ,0°-Position gedreht
werden.

HL HR
(@ 145 mm, (260x155'mm;
1,20 kw) 1,80/1,00 kW)

Hilight Br:éiterzone

VL . Restwarme- VR
(? 180/120 mm, anzeige (@ 145 mm,
1,70/0,70 kW) 1,20 kW)

Hilight

Zweikreis-Hilight

*) Energieverbrauch der Kochzonen/Kochmulde,
Angabe nach EU-Verordnung 66/2014.

Hilight-Heizkorper

Kochzonen mit Hilight-Heizkérpern (siehe technische Da-
ten) unterscheiden sich von normalen Heizkdrpern durch
die extrem kurze Aufglihzeit, wodurch der Kochvorgang
sehr schnell beginnen kann.

Restwarmeanzeige

Das Glaskeramik-Kochfeld ist mit einer Restwarmean-
zeige ausgestattet, jeder Kochzone ist eine Lampe zu-
geordnet. Diese leuchtet auf, sobald die entsprechende
Kochzone heil} ist und warnt vor unbedachter Berlihrung.
Solange die Lampe nach dem Ausschalten leuchtet, kann
die Restwarme zum Schmelzen und Warmhalten von
Speisen genutzt werden.

ACHTUNG - Verbrennungsgefahr!
Auch nach dem Erléschen der Rest-
warmeanzeige kann die Kochzone
noch heiB sein!
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Inbetriebnahme

e Wischen Sie mit einem Schwamm und Spulwasser
kurz Uber die Oberflache und wischen Sie diese anschlie-
Rend trocken

e Schalten Sie alle Kochzonen nacheinander fiir etwa
3 Minuten ein, damit eventuelle Feuchtigkeit aus den
Heizkdrpern beseitigt wird.

Tipps zum energiesparenden Geschirr und Kochen

Nachfolgend finden Sie einige wichtige Hinweise, um en-
ergiesparend und effizient mit lhrem neuen Kochfeld und
dem Kochgeschirr umzugehen. Es gilt der Grundsatz:
,Je besser das Geschirr, desto geringer der Stromver-
brauch!”

o  Gute Topfe erkennt man am ebenen starkem Boden.
Unebene Topfe verursachen erh6hten Energieverbrauch
und langere Garzeiten.

e Beim Kauf von Tépfen darauf achten, dass haufig
der obere Topfdurchmesser angegeben wird. Dieser ist
meistens groRer als der Topfboden.

o  Der Topfbodendurchmesser sollte gleich grof sein
wie der Kochzonendurchmesser.

e Schnellkochtopfe sind durch den geschlossenen
Garraum und den Uberdruck besonders zeit- und ener-
giesparend. Durch kurze Gardauer werden Vitamine ge-
schont.

o Immer auf eine ausreichende Menge Flissigkeit im
Schnellkochtopf achten, da bei leergekochtem Topf die
Kochzone und der Topf durch Uberhitzung beschédigt
werden konnen.

o Topfe und Pfannen dirfen im Durchmesser groRer,
jedoch nicht kleiner als die Kochzone sein, da sonst gro-
Rere Warmeverluste auftreten und Verschmutzungen
festbrennen kénnen.

e Zu jeder Speisemenge sollte der richtige Topf ver-
wendet werden. Ein grofler kaum gefllter Topf benétigt
viel Energie.

o  Kochtdpfe nach Mdglichkeit immer mit einem pas-
senden Deckel verschlieen.

e Bei Verwendung von Spezialgeschirr miissen zu-
sétzlich die Anweisungen des Herstellers beachtet wer-
den.

ungunstig

Geschirrboden zu diinn: Bei Erwarmung wolbt er sich.
Erhohter Energieverbrauch und ungleichméaRige Warme-
verteilung sind die Folge.

falsch

Geschirr zu groB bzw. zu klein: Zu kleiner Topf bzw.
Topfdeckel nicht richtig aufgelegt, vergeudet Energie.

o ==~

optimal

Gutes Kochgeschirr!




ORANIER

@ @D

Reinigung und Pflege

Vor dem Reinigen das Kochfeld
ausschalten und abkiihlen lassen.

Das Glaskeramikkochfeld darf

unter keinen Umstanden mit einem
Dampfreinigungsgerat oder dhnlichem
gereinigt werden

Verwenden Sie niemals aggressive
Reinigungsmittel, wie z.B. grobe
Scheuermittel, kratzende Topfreiniger,

Rost- und Fleckenentferner 0.a.!

Reinigung nach jedem Gebrauch

Reinigen Sie das gesamte Kochfeld immer dann, wenn
es verschmutzt ist, am besten nach jedem Gebrauch.
Benutzen Sie dazu ein feuchtes Tuch und ein wenig
Handspiilmittel. Danach reiben Sie das Kochfeld mit
einem sauberen Tuch trocken, so dass keine Spulmittel-
riickstédnde auf der Oberflache verbleiben

Wachentliche Pflege

Reinigen und pflegen Sie das gesamte Kochfeld einmal
in der Woche griindlich mit handelsuiblichen Glaskeramik-
Reinigern. Beachten Sie dabei unbedingt die Hinweise
des jeweiligen Herstellers.

Die Reinigungsmittel erzeugen beim Auftragen einen
Schutzfilm, der wasser- und schmutzabweisend wirkt.
Alle Verschmutzungen bleiben auf dem Film und lassen
sich dann anschlieRend leichter entfernen.

Danach mit einem sauberen Tuch die Flache trockenrei-
ben. Es diirfen keine Reinigungsmittelrlickstande auf der
Oberflache verbleiben, weil sie beim Aufheizen aggressiv
wirken und die Oberflache verandern.

Spezielle Verschmutzungen

e  Starke Verschmutzungen und Flecken (Kalkflecken,
perimuttartig glanzende Flecken) sind am besten zu be-
seitigen, wenn das Kochfeld noch handwarm ist. Benut-
zen Sie dazu handelsibliche Reinigungsmittel. Gehen
Sie dabei so vor, wie unter ,,Wochentlicher Pflege” be-
schrieben.

o Ubergekochte Speisen zuerst mit einem nassen
Tuch aufweichen und anschlieRend die Schmutzreste
mit einem speziellen Glasschaber fiir Glaskeramik-
Kochfelder entfernen. Danach die Flache wie unter ,,Wo6-
chentlicher Pflege” beschrieben reinigen.

e Eingebrannten Zucker und geschmolzenen Kunst-
stoff entfernen Sie sofort - im noch heien Zustand - mit
einem Glasschaber. Danach die Flache wie unter ,,W6-
chentlicher Pflege” beschrieben reinigen.

e Sandkorner, die eventuell beim Kartoffelschalen
oder Salatputzen auf die Kochflache fallen, kénnen beim
Verschieben von Topfen Kratzer erzeugen. Achten Sie
deshalb darauf, dass keine Sandkérner auf der Oberfla-
che verbleiben.

e Farbige Veranderungen des Kochfeldes haben kei-
nen Einfluss auf die Funktion und Stabilitat der Glaskera-
mik. Es handelt sich dabei nicht um eine Beschadigung
des Kochfeldes, sondern um nicht entfernte und daher
eingebrannte Riickstande.

e Glanzstellen entstehen durch Abrieb des Topfbo-
dens, insbesondere bei Verwendung von Kochgeschirr
mit Aluminiumbdden oder durch ungeeignete Reini-
gungsmittel.

Sie lassen sich nur miihsam mit handelstiblichen Reini-
gungsmitteln beseitigen. Eventuell die Reinigung mehr-
mals wiederholen.

Durch die Verwendung aggressiver Reinigungsmittel und
durch scheuernde Topfbdden wird das Dekor mit der Zeit
abgeschmirgelt und es entstehen dunkle Flecken.
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Was tun bei Problemen?

Unqualifizierte Eingriffe und Repara-
turen am Gerit sind geféhrlich,
weil Stromschlag- und Kurzschluss-
gefahr besteht.
Sie sind zur Vermeidung von Korperschaden und
Schaden am Gerét zu unterlassen.
Deshalb solche Arbeiten nur von einem
Elektrofachmann, wie z.B. unserem Technischen
Kundendienst, ausfiihren lassen!

Bitte beachten

Sollten an lhrem Gerét Stérungen auftreten, priifen Sie
bitte anhand dieser Gebrauchsanleitung, ob Sie die Ursa-
chen nicht selber beheben kénnen.

Die Sicherungen I6sen mehrfach aus?

e  Rufen Sie einen Technischen Kundendienst oder ei-
nen Elektroinstallateur!

Das Kochfeld lasst sich nicht einschalten?

o Wurden die Kochzonen durch die entsprechenden
Knebel am Herd eingeschaltet?

e Hat die Sicherung der Hausinstallation (Sicherungs-
kasten) angesprochen?

e Istdas Kochfeld elektrisch am Herd angeschlossen?

Das Kochfeld hat Risse oder Briiche?

Bei Briichen, Spriingen, Rissen oder
anderen Beschadigungen an der
Glaskeramik besteht Stromschlag-
gefahr!
Das Gerat sofort auBer Betrieb setzen, die
Haushalts-Sicherung ausschalten und den
Kundendienst rufen!

Montageanweisung

Sicherheitshinweise fiir den Kiichenmobelmonteur

e Montage und Anschluss dirfen nur durch einen
authorisierten Fachmann vorgenommen werden. Der Be-
nutzer muss darauf achten, dass die an seinem Wohnsitz
geltenden Normen und Bestimmungen eingehalten wer-
den.

e Furniere, Kleber bzw. Kunststoffbelage der an-
grenzenden Mobel mussen temperaturbestandig sein
(>100 °C). Sind die Furniere und Belage nicht geniigend
temperaturbestandig, kénnen sie sich verformen.

e Der Bertihrungsschutz muss durch den Einbau ge-
wahrleistet sein.

e Die Wandabschlussleisten missen hitzebestandig
sein.

e Die Mindestabstande der Muldenausschnitte nach
hinten gemanR der Einbauskizze sind einzuhalten.

e Bei Einbau direkt neben einem Hochschrank ist ein
Sicherheitsabstand von mindestens 50 mm einzuhalten.
Die Seitenfliche des Hochschrankes muss mit war-
mefestem Material verkleidet werden. Aus arbeitstech-
nischen Griinden sollte der Abstand jedoch mindestens
300 mm betragen.

e Der Abstand zwischen Kochfeld und Dunstabzugs-
haube muss mindestens so grof® sein, wie in der Monta-
geanleitung der Dunstabzugshaube vorgegeben ist.

o Die Verpackungsmaterialien (Plastikfolien, Styropor,
Néagel, etc.) mussen aus der Reichweite von Kindern ge-
bracht werden, da diese Teile mdgliche Gefahrenquellen
darstellen. Kleinteile kdnnten verschluckt werden und von
Folien geht Erstickungsgefahr aus.

e Das Kochfeld darf nur in eingebautem Zustand in
Betrieb genommen werden.

10
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Einbau

Wichtige Hinweise

e Es ist dafiir zu sorgen, dass wegen Brandgefahr
keine feuergefahrlichen, leicht entziindbaren oder durch
Warme verformbaren Gegenstande direkt neben dem
Kochfeld angeordnet bzw. gelegt werden.

Kochfelddichtung

e Vordem Einbau ist die beiliegende Kochfelddichtung
Itickenlos einzulegen.

o Reinigen Sie die Arbeitsplatte im Bereich des Aus-
schnittes und kleben Sie das Silikon-Dichtband auf dem
auBeren Rand von unten auf das Kochfeld. Legen Sie
die Schnittkante der beiden Enden bei der Befestigung
nicht in den Bereich der Kanten, lassen Sie es nicht tiber-
lappen und driicken Sie die Enden gegeneinander (siehe
Abb. 1). Danach wird das Kochfeld in die Arbeitsplatte
eingesetzt und ist dann von unten mit den beiliegenden
Halteklammern in der korrekten Position zu sichern (sie-
he Abb. 2).

Glaskeramik

k b=
Kochfeld ¥ £=_’—_ K Befestigungsklammer

Schraube

e Es muss verhindert werden, dass Flussigkeiten
zwischen Kochfeldrand und Arbeitsplatte oder zwischen
Arbeitsplatte und Wand in evil. darunter eingebaute Elek-
trogeréte eindringen kénnen.

o Bei Einbau des Kochfeldes in eine unebene Arbeits-
platte, z.B. mit einem keramischen oder ahnlichen Belag
(Kacheln etc.) ist die evtl. an dem Kochfeld befindliche
Dichtung zu entfernen und die Abdichtung der Kochflache
gegenuber der Arbeitsplatte durch plastische Dichtungs-
materialien (Kitt) vorzunehmen.

Arbeitsplattenausschnitt

e Der Ausschnitt in der Arbeitsplatte sollte mdglichst
exakt mit einem guten, geraden Sageblatt oder einer
Oberfrase vorgenommen werden. Die Schnittflachen
sollten danach versiegelt werden, damit keine Feuchtig-
keit eindringen kann.

e Der Kochfeldausschnitt wird entsprechend den MaR-
zeichnungen angefertigt.

e Die Glaskeramik-Kochflache muss unbedingt eben
und biindig aufliegen. Ein Verspannen kann zum Bruch
der Glasplatte fuhren.

o Die Dichtung der Kochflache auf einwandfreien Sitz
und lickenlose Auflage prifen.

11



ORANIER @
MaRzeichnung flachenbiindiger Einbau
Stufenfrasung

10

Fugenbreite 21 | |

8%

12



ORANIER

@ @D

Elektrischer Anschluss

Der elektrische Anschluss darf nur von
einem autorisierten Fachmann vorge-
nommen werden!

o Die gesetzlichen Vorschriften und Anschlussbedin-
gungen des Ortlichen Elektroversorgungsunternehmens
miissen vollstandig eingehalten werden.

e Bei Anschluss des Gerates ist eine Einrichtung vor-
zusehen, die es ermdglicht, das Geréat mit einer Kontakt-
Offnungsweite von mindestens 3 mm allpolig vom Netz
zu trennen. Als geeignete Trennvorrichtung gelten LS-
Schalter, Sicherungen und Schiitze. Bei Anschluss und
Reparatur Gerat mit einer dieser Einrichtungen stromlos
machen.

e Die Uberschiissige Kabellange muss aus dem Ein-
baubereich unterhalb des Geréates herausgezogen wer-
den

o  Der vollstandige Bertihrungsschutz muss durch den
Einbau sichergestellt sein. Glaskeramik-Kochfeld elek-
trisch mit dem Herd verbinden.

e Zum Anschluss des Kochfeldes an den Herd darf
dieser nicht an das Netz angeschlossen sein!

o Den Systemstecker des Kochfeldes an den darun-
ter befindlichen Herd anschlieRen. Dazu sind Stecker
und Buchse mit einem Verpolungsschutz und/oder mit
farbigen Markierungen ausgestattet, so dass ein Ver-
wechseln ausgeschlossen ist. Den Stecker mit leichtem
Druck in die passende Buchse am Herd einsetzen und
einrasten lassen (siehe Abbildungen in der Bedienungs-
anleitung des Einbau-Herdes).

e Den Schutzleiteranschluss (Erdung) an die dafir
vorgesehene Anschlussfahne am Herd anschlielen (sie-
he Abbildungen in der Bedienungsanleitung des Einbau-
Herdes).

Weitere Hinweise zur umweltge-
rechten Entsorgung

In  Ubereinstimmung mit den Anforderungen der
Européischen Richtlinie 2012/19/EU (iber Elektro- und
Elektronik-Altgerate (WEEE) ist auf dem vorliegenden
Produkt und der Bedienungsanleitung das Symbol einer
durchgestrichenen Abfalltonne abgebildet:

Eine Entsorgung
von Gerat und
Verpackung liber
den normalen
Haushaltsabfall
ist nicht zulassig!

+ Entsorgen Sie dieses Gerat im Recyclinghof mit einer
getrennten Sammlung fiir Elektro- und Elektronik-
gerate.

+ Die Entsorgung muss gemaf den értlichen Bestim-
mungen zur Abfallbeseitigung erfolgen.

+ Bitte wenden Sie sich an die zustéandigen Behdrden
Ihrer Gemeindeverwaltung, an den értlichen
Recyclinghof fir Haushaltsmdill oder an den Handler,
bei dem Sie dieses Geréat erworben haben, um weite-
re Informationen Gber Behandlung, Verwertung und
Wiederverwendung dieses Produktes zu erhalten.

+ Sortieren Sie die Verpackung vor der Entsorgung
nach Materialarten wie z.B. Karton (Papier), Plastik-
folie usw.

+ Sie leisten damit einen wertvollen und positiven Bei-
trag zum Schutz der Umwelt und der Gesundheit lhrer
Mitmenschen.

* Im unsortierten Siedlungsmdill kdnnte ein solches
Gerat diesbezliglich negative Konsequenzen haben.
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ORANIER-Werksgarantie

Zur Inanspruchnahme von Garantieleistungen ist in
jedem Fall die Vorlage des Kaufbeleges erforderlich.
Fur unsere ORANIER-Geréte leisten wir unabhan-
gig von den Verpflichtungen des Handlers aus dem
Kaufvertrag gegeniiber dem Endabnehmer unter den
nachstehenden Bedingungen Werksgarantie:

Die ORANIER-Garantie erstreckt sich auf die unent-
geltliche Instandsetzung des Gerates bzw. der bean-
standeten Teile. Anspruch auf kostenlosen Ersatz be-
steht nur fiir solche Teile, die Fehler im Werkstoff und
in der Verarbeitung aufweisen. Ubernommen werden
dabei samtliche direkten Lohn- und Materialkosten,
die zur Beseitigung dieses Mangels anfallen. Weiter-
gehende Anspriche sind ausgeschlossen.

1. Die Werksgarantie betragt 24 Monate und beginnt
mit dem Zeitpunkt der Ubergabe, der durch Rech-
nung oder Lieferschein nachzuweisen ist.

2. Innerhalb der Werksgarantie werden alle Funk-
tionsfehler, die trotz vorschriftsmaRigem Anschluss,
sachgemaler Behandlung und Beachtung der gl
tigen ORANIER-Einbauvorschriften und Betriebs-
anleitungen nachweisbar auf Fabrikations- oder
Materialfehler zurtickzufiihren sind, durch unseren
Kundendienst beseitigt. Emaille- und Lackschaden
werden nur dann von dieser Werksgarantie erfasst,
wenn sie innerhalb von 2 Wochen nach Ubergabe
des ORANIER-Geréates unserem Kundendienst an-
gezeigt werden. Transportschaden (diese missen
entsprechend den Bedingungen des Transporteurs
gegen den Transporteur geltend gemacht werden)
sowie Einstellungs-, Einregulierungs- und Umstell-
arbeiten an Gasverbrauchseinrichtungen fallen nicht
unter diese Werksgarantie.

3. Durch Inanspruchnahme der Werksgarantie ver-
langert sich die Garantiezeit weder fiir das ORANI-
ER-Gerat, noch fir neu eingebaute Teile. Ausge-
wechselte Teile gehen in unser Eigentum Uber.

4. Uber Ort, Art und Umfang der durchzufiihrenden
Reparatur oder Uber einen Austausch des Gerates
entscheidet unser Kundendienst nach billigem Er-
messen. Soweit nicht anders vereinbart, ist unsere
Kundendienstzentrale zu benachrichtigen.

Die Reparatur wird in der Regel am Aufstellungsort,
ausnahmsweise in der Kundendienstwerkstatt durch-
gefuhrt.

Zur Reparatur anstehende Geréate sind so zuganglich
zu machen, dass keine Beschadigungen an Mdbeln,
Bodenbelag etc. entstehen kénnen.

5. Die fur die Reparatur erforderlichen Ersatzteile

und die anfallende Arbeitszeit werden nicht berech-
net.

6. Wir haften nicht fir Schaden und Mangel an Ge-
raten und deren Teile, die verursacht wurden durch:

- AuRere chemische oder physikalische Einwirkun-
gen bei Transport, Lagerung, Aufstellung und Be-
nutzung (z.B. Schaden durch Abschrecken mit
Wasser, Uberlaufende Speisen, Kondenswasser,
Uberhitzung). Haarrissbildung bei emaillierten oder
kachelglasierten Teilen ist kein Qualitatsmangel.

- Falsche GroRenwahl.

- Nichtbeachtung unserer Aufstellungs- und Bedien-
ungsanleitung, der jeweils geltenden baurechtlichen
allgemeinen und ortlichen Vorschriften der zustéan-
digen Behorden, Gas- und Elektrizitdtsversorgungs-
unternehmen. Darunter fallen auch Méangel an den
Abgasleitungen (Ofenrohr, ungentgender oder zu
starker Schornsteinzug) sowie unsachgemaR aus-
geflihrte Instandhaltungsarbeiten, insbesondere
Vornahme von Veranderungen an den Geraten,
deren Armaturen und Leitungen.

- Verwendung ungeeigneter Brennstoffe bei mit
Kohle und Heizdl gefeuerten Geraten; ungeeignete
Gasbeschaffenheit und Gasdruckschwankungen
bei Gasgeraten; ungewdhnliche Spannungs-
schwankungen gegenliber der Nennspannung bei
Elektrogeraten.

- Falsche Bedienung und Uberlastung und dadurch
verursachte Uberhitzung der Geréte, unsachge-
male Behandlung, ungeniigende Pflege, unzu-
reichende Reinigung der Geréate oder ihrer Teile;
Verwendung ungeeigneter Putzmittel (siche Bedie-
nungsanleitung).

- Verschleil der den Flammen unmittelbar ausge-
setzten Teile aus Eisen und Schamotte (z.B. Stahl-,
Guss- oder Schamotteauskleidungen).

Wir haften nicht fir mittelbare und unmittelbare Scha-
den, die durch die Geréate verursacht werden. Dazu
gehdren auch Raumverschmutzungen, die durch
Zersetzungsprodukte organischer Staubanteile her-
vorgerufen werden und deren Pyrolyseprodukte sich
als dunkler Belag auf Tapeten, Mdbeln, Textilien und
Ofenteilen niederschlagen kdnnen.

Fallt die Beseitigung eines Mangels nicht unter un-
sere Gewahrleistung, dann hat der Endabnehmer fur
die Kosten des Monteurbesuches und der Instandset-
zung aufzukommen.

ORANIER Kiichentechnik GmbH
Oranier Str. 1
35708 Haiger
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Insel-, Kopffrei-, Wandhauben und Deckenlifter
Einbaubackdfen, Einbauherde

Kochfeldabziige

Kochfelder: Induktion-, Gas- und Hilight
Dampfgarer und Mikrowellen

Kihl- und Gefriergerdte

Geschirrspiilmaschinen

Standherde Gas und Elektro

Koch- und Backstationen
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